
食品衛生は正しい手洗いから
洗浄・除菌しっかり

食中毒予防に

洗って

こまかいところも忘れず
しっかり洗う

しっかり水気をとる！

ふいて

すみずみまで
しっかりスプレー

除菌

が基本

洗浄
除菌

環境
も

〝清潔〟な器具・環境が予防の第一歩

ここも忘れずに

特に
手の触れる
箇所を
忘れずに

しっかり洗って
から除菌！

洗い残しは
菌の温床に！！
除菌効果をダウン！！

だから

調理
器具も
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